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SALES INFORMATION
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FASTERCOLD - SALES INFORMATION

ABATIMIENTO CON AGUA

ABATIDOR DE TEMPERATURA EN AGUA PARA
ALIMENTOS CONFECCIONADOS EN BOLSITAS

ENFRIAMIENTO RAPIDO Y VIDA UTIL: UNA COMBINACION CON EXITO

La restauracion colectiva, los establecimientos de especialidades gastrondmicas
y la industria alimentaria necesitan programar sus ciclos de produccién
desvinculandolos de la fase de distribucion; ademas, necesitan que el periodo
de conservacién de los productos sea lo mas largo posible. Para eso, se
requiere una tecnologia de abatimiento de la temperatura que sea rapida y
segura desde el punto de vista higiénico.

Tras la etapa de coccion, el sistema Cook&Chill de Nilma incluye una fase de
envasado de productos bombeables (como salsas, bolofiesa, sopas, bechamel,
etc.) en bolsas selladas y su posterior enfriamiento rapido en agua helada
utilizando el abatidor Fastercold.

FASTERCOLD.

ABATIDOR TERMICO EN AGUA PARA BOLSAS
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Fastercold enfria rapidamente los alimentos que han sido envasados a mas de
90 °C, en un 50 % menos de tiempo que los abatidores de aire, de manera
uniforme en todo el producto y garantizando una vida util de mas de 20 dias.

Fastercold extrae rapidamente el calor del producto embolsado y, de esta
forma, no solo proporciona todas las ventajas practicas y organizativas del
sistema Cook&Chill, sino que ademas respeta los parametros de APPCC.

FASTERCOLD

ABATIDOR DE TEMPERATURA EN AGUA PARA BOLSAS

-

El abatidor Fastercold permite realizar con seguridad productos refrigerados,
listos para ser regenerados, con una vida util similar a la del producto
pasteurizado.

Fastercold se presenta en cuatro versiones: dos cargan lotes de entre 120 vy
200 kg por ciclo, y los otros dos son modelos en linea con capacidad de carga
de entre 300 y 600 kg.

Nilma ofrece una linea completa para el Cook&Chill que va desde la coccién, la
dosificacién y el envasado en bolsas hasta el abatimiento rapido de
temperatura con el Fastercold. Consulta a los expertos de Nilma para que te
asesoren acerca del modelo mas adecuado para tus necesidades.
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LA SCIENZA DELLE GRANDI CUCINE
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IMPORT - HISPANIA, S.L. no se responsabiliza de los posibles errores de impresion o transcripcion en el presupuesto y se reserva el
derecho a introducir, sin previo aviso, cualquier modificacién en las caracteristicas de sus fabricados, para beneficiarles en todo momento
de las ultimas novedades técnicas




